SAMPLES OF SCREENS AND REPORTS

RECETAS e INGREDIENTES

PROVEEDORES INGREDIENTES

TIPOS DE RECETA Definir Cantidad
Platos a senvir

RECETAS
; (entrada datos)

INVENTARIO

Arroz ala Jardinera

% |Merma | Costo

INGREDIEHTE Peszo . B=ky
Aceite vegetal 1x18 555 0 72222
Lanahoria 1160 13 235.00
Guizantes GET| 0O 0.a0
Ceholls 152 49 F50.00
Pirmentan 1.42] 15 ao0.0o
AJ0 027 18 1,500.00
Ai Dulce 027 18 GO0.00
=] 1.09] 0 146.00
Aoua patable 1187 0 .00
Arroz 46511 0O 325.00

Example of Cost calculation

Portions to be served 4300
Ingredients Gross Weight to buy 672 kg
One Portion Weight 150 gr
Cost per Kg. for a prepared recipe $2.30
Cost for a 150 grs portion $0.35
Profit margin expected 80%
Sales Price per portion of 150 grs. $0.63

ELABORAR EL MENU

Ingredientes requerid:
Detalle para un dia

Platos a servir
por Dia

Cartade la
Semana

Dig: 2

Menu o

Desayuno

G e S s
Avena con Leche
Mowrtadela
Ballitas
Margearine
Mernderina

Almuerzo
LSt LN

R ST TR
Cedlos a Fa Madrilefia
Amaz Blance
Plitane o caramelo
Puaifia

Cena
LGt N

B i
Asada criallo
paste can selse blance
Ens. de chayotay iomeae
gelating de naranja



SAMPLES OF SCREENS AND REPORTS

REPORTES

DIARIO {5:00 PM)
Recetas e _I Entradas y Salidas de Ingredientes
Ingredientes _I Menu: Platos a servir por Dia

Los 10 _I Menu: Ingredientes requeridos por dia
ingredientes Proveedores de

Mas caros un ingrediente J Inventario por debajo del Minimo

Catalodo ' Proveedores SEMANAL (Viernes)
alogo de ) :
Recetas || Entradas y Salidas de Ingredientes

. Proveedores y _I Inventario a la fecha
\ alimentos

Recetas: MENSUAL (Dia 30)
Costo _I Inventario a la fecha

Salidas de Cronologico de los
Ingredientes a Movimientos Inventario

un destino

Menu

Almuero
Be 1300

Acompafiamiento

Arroy; Campesino Receta basica con consome

Tajada Flatano maduro frito
Ensalada

Ensd. Repollo, Zandahorias A la vinagreta, porcion de 5 onzas
Plato Principal

Afiin en Escabeche Rebanado, aderezado con horializas

Higado Encebollado Higade de res a la plancha con cebolla
Postre

Piiia tifeodo En frozas. refricarada



SAMPLES OF SCREENS AND REPORTS

-Ing redientes

Cod.Ingrediente

10

Descripcion Ingred.: Tomates naturales

N

Hombre Ingrediente:

Proveedor Frecuente: Makro

Ulimo Precio de Compra Bs/kg:
[ver Tahla abajo)

15082 ]

MOVIMIENTOS DE INVEHT ARIO:

Agregar Agregar
Ingrediente ﬁ Proveedar m
Tomates rojos '|
'| Categoria: Horalizas j‘|
j'| Presentacion: Huacal de 17 Kg '|
Merma, % 150 Alim Preparado?: I Mo
Unid de Medida: Colesterol: Calorias:
kg ] 0 ] 200 ]

1

Compras efectuadas (Entra al Inventario) Sale de Inventario
Alm | Fecha | Uni Fecha Cant Total de la Precio Provesdor Fecha |Cantidad Desting Costo
# | Tranzac (Med | Ertrads | Recikida | CompraBs |RILGLET Salida Sale Ertregado & B:
1 sf1ms | kg | 4M1A5 | 300000 450,000 .00 BRI Avtomercados Tie x| SM185 | 25000 [Cocins
1 er1es | kg | 4M185 | 310000 4:55,000.00 LEFAE Y Frigorifico del Exte = 000 |Cocing
1| 4nzms | kg | 3285 | 305000 450,000 .00 150.52 [eeiinrn B 000 |Cocing
1 1EET | kg 1.00 1.00 B 000 |Cocing
Tot. Entra: 9150 Tot. Sale: 250 INVENTARIO: 8900
COMEDOR DEL BANCO ABC
RECETA para: 510 Porciones Peso Equivalente, Kgs (Neto):  76.50
43 Albundiqas dE Sulumu Feso de una Porcion: 015000 KG = 180 GRS
%en Kiloz Orden Merma Merma Kilbosza Cozto Batdy COSTODE
COD Mombre del Ingrediente Fecds Prepsaradds, % Hos Comprar, (presio de LA COMPRA
Kos Mato Kgs Bruto COMmpxra) TOTAL, Bs
20 Aceite vegetal 237 1.81 4.00 0o 1.89 272.00 514.08
18 Ajo 014 011 A0.00 011 022 Q900.00 1498.00
284 Brandy 024 n1a Q.00 0.00 0.18 2489 00 161.82
285 Pickles 3 2486 3.00 0.0 251 250.00 B35.00
14  Pimerntdn Yerde 267 2.04 40.00 1.3 340 300,00 1,020.00
16 Sal 0.a0 n.z23 Q.00 Q.o 023 39.00 3.a7
52  Solomo abierto 38,31 27.M 3800 1454 41.55 240,00 34,902.00
10 Tomates rojos LR 4264 14.00 7A3 H0.18 150.82 T,hE68.15
100.00%% 7649 100.19 45,008.02
COSTO POR KILO DE RECETAPREPARAD & Bz 38,34
COSTOPOR PORCIONDE 150 GRS, Bs 8824

PREPAR ACION JNMATRUCCIONES DE FPREFPARACION p OBSERVACTONES



SAMPLES OF SCREENS AND REPORTS

MENU PARA: REST. BANCO PROVINCIAL
Dia: 1 Lunes Menu No. 1 Alnneazo
1FF Plato Principal Atiin en Escabeche Rebanado, adaresado con horfalizas T
1FF  Plato Principal Higado Encebollado Higado de res ala plancha con cebolla 15
2 A7 Acompaiamiento  Arror Campesino Recefq basica con consome 33
342  Acompafamiento  Tajada Platano maduro frifo 63
4ES  Ensalada Ensd. Repollo, Zanahorias A la vinegrefa, porcién de J onzas B
§FC  Postre Piiia, picada En frozos, reftigerada 12
Dia:3  DMiercoles Menu No. 3 Alrnuerzo
1FF  Plato Principal Callos a la Madriotia Con embutidos p fomate 13
2PP  Plato Principal Vieiras al Gratin Doradas 13
3 A2 Acompafiamiento  Bufivelos de Fuca Yuca molida con almibar, e Férica, frifa. 41
4 A7 Acompafamiento  Purd de papas Texfura swawe, excelenfa conforne, porcidnda Son 76
SES  Ensalada Fusd. Repollo , Pémenton A la Vinagretfa, porcion de J onags &7
6ES  Ensalada Fnsalado Rusa Tradicional S0
TFO  Postre Arrog con leche Delicioso de la cocing criolla, porcién de 3,5 onaa 77
§FO  Postre Creps Sousse Craps 43

R

#:d Waroseoaasliliialdy

BANCO PROVINCIAL M
€1nu
CARTA DE 1A SEMANA No. : 4
Comedor de: EMPLEADOS
ot del Plao Cod Su Seeccion
Dia:1  Lunes MenuNo. 1 Alriuerzo

Acompanamiento

Arror Campasino Facefa basica con consome 33

Tafada Flatano maduro frifo B3
En=alada

Eusd, Repollo, Zanakorias A lz vinagrefa, porcién de 5 onzas EE I:I
Plato Principal

Afin en FEscabeche Fabanado, aderezado con horfalizas 7

Higado Encabollado Higado da res a la plancha con cebolla 15
Postre

Pifia, picada En trozos, reftigerada 121 I:I

Dia: 3 DNiercoles Menu No. 3 Alrmuerzo

Acompaniamiento

Budinelos de Fuca Yuea molida con almibay, o févica, fiia 4

Puré de papas Texfura suave, excelents conforno, porcidn de & 76
En=zalada

Ensalada Rusa Tradicional =0

&7

Ensd. Rapollo . Pimonion

A la Vinagrefa, porcidn de J onzas




SAMPLES OF SCREENS AND REPORTS

REPORTE DE INVENTARIO (Resumen: Almacen, Categoria, Unid.Med, Ingrediente)

115887 3323533P M INWVENTARIO

B=iLnid Costo Invent

Almacen# 1

Categoria: 9 Aves

Huevode Codorniz TOT2LEN: Ky 3,000.0 MET 95,0100
Total ded Ingrediente: Huevo de Codomiz 30000 2% 9501000 5%
Total dela CATEGORIA: Aves 300 2% 2501000 5%
Categoria: 10 Hortalizas
Aguacates TOTALEN: Ky 3400 20000 £8,000.00
Total ded Ingrediente: Aguacates 300 2% B200000 4%
Aloachotas TOTALEM: Ky 20200 192 73 383,314 B0
Total del Ingrediente: Alcachofas 20200 4% 38331460 21%
Tomaesrojos  TOTALEN: Kg &,900.0 18082 1,342,298.00
Tota ded Ingredientes  Tomates rojos 59000 62% 1, #2880 1%
Tota dela CATEGORIA Hortalizas 112600 79% 179961260  95%

Entradas y Salidas de Ingredientes 1995

11- M ay-97

Unid COMPRAS EFECTUADAS (Entradas ad Almacen) SALIDAS DEL AL MACEH
M edica Fecha Canticlad B= BziJnicd Fecha Cantidad  DESTING
Almacen #: 1
10 Tomates rojos
kg 41111945 3100 448, 000.00 147.74 0 Cocing
kg 4111595 000 440,000.00 140.00 ar1r945 280 Cocina
kg M 2ms 040 460,000.00 140.82 0 Cocing
Total por L nid M e da kg 914800 1,368,000.00 149,41 240.0
Tatal por Ingrediente 914800 1,368,000.00 2400
204 Aguacates
kg aiai95 500 100,000.00 200,00 aiai9s 220 cocira
ko graras 100 20,000.00 200.00 3595 40 =
Total por Lnid Mec da kg G000 120,000.00 200.00 2E0.0
Tatal por Ingrediente G000 120,000.00 260.0
231 Alcachofas
kiy 415/95 1000 180,000.00 180.00 Si11095 a0 c=



